
S tarters

Tapenade and focaccia to share… or not
12€ ●

Niçoise salad / Vegan version
24€ / 19€

Crispy chicken Caesar salad
25€ ●●

Mona Lisa potato velouté, 
truffle olive oil-flavored espuma

17€ ●●

Dill and pink peppercorn gravlax salmon, cooked beetroot
carpaccio, Savora whipped cream and blinis

 25€ ●●

Braised beef terrine with Taggiasca olives, 
toasted country bread, tapenade vinaigrette

22€ ●●

PRIX NETS
Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci d’en informer le maître d’hôtel.

Nous restons à votre écoute concernant les ingrédients de nos plats.



Risottos

Squid ink risotto, prawns flambéed with pastis
28€ ●

Carbonara-style risotto
26€ ●

Parmesan risotto
24€ ●

Pastas

Mafaldine pasta with truffle and oyster mushrooms
28€ ●●

PRIX NETS
Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci d’en informer le maître d’hôtel.

Nous restons à votre écoute concernant les ingrédients de nos plats.

Fish

Pan-seared Cannes sea bream fillet, vegetable tagine with
olives and preserved lemon

34€



Origin of meats:Poultry: France / Beef: France / Veal: France

PRIX NETS
Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci d’en informer le maître d’hôtel.

Nous restons à votre écoute concernant les ingrédients de nos plats.

Meat
Cheeseburger (180g), melted cheddar, fresh handmade French fries

Romaine lettuce, tomato, gherkin and jalapeño pickles, 
crispy fried onions, homemade mayonnaise

33€ ●●●

French Fries
6€

Vegetable Tagine
8€

BABY Gem Lettuce with Olive Oil & Lemon
6€

cherry Tomatoes with Olive creme and Balsamic
7€

Small roastedpotatoes
8€

Sides dishes



Desserts
Exotic fruit salad : 

mango, kiwi, pineapple, pomegranate, 
olive oil infused with vanilla and passion fruit 

12€

Saint-Marcellin cheese with truffle-infused olive oil, 
toasted country bread

11€ ●

Le café
vanilla mascarpone cream, coffee caramel, chocolate

sponge, crispy feuilletine
12€ ●●

Le macaron cacahuète 
Crispy layer, hazelnut sponge, caramel crémeux, peanut

chantilly cream
12€ ●●

Lemon tart
SWEET SHORTCRUST PASTRY, almond cream, lemon cream,

meringue, olive oil lemon confit
12€ ●●

PRIX NETS
Si vous avez des allergies ou des exigences alimentaires particulières, merci d’en informer le maître d’hôtel.

Nous restons à votre écoute concernant les ingrédients de nos plats.

VégétariAn 
Vegan 

● = Gluten
● = Lactose

● = peanuts and/or tree nuts
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